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Dani otvorenih vrata ugostiteljskih
zanimanja

Prezentaciju priredili:
Rade Nikoletié, strukovni nastavnik, mentor

Dana Paponja, strukovni nastavnik, mentor



Svaki mladi ¢ovjek bi trebao odabrati
zanimanje koje voli, jer Covjek izgraduje
sebe radom.



» Za Skolsku godinu 2020./2021. Srednja
Skola Metkovi¢ upisuje ugostitel jska
zanimanja:

1. Konobar
2. Kuhar
3. Pomo¢éni kuhar/slasti¢ar



KONOBAR



Opis zanimanja

Konobar radi u djelatnostima
ugostiteljsko - turistickog
gospodarstva

Obavlja pripremne radove, odrzava
sredstva, uredaje i inventar
ugostiteljskog posluzivanje,
posluzuje sve vrste jela prema
sustavima posluzivanja koji su
uobi¢ajeni kod nas i u svijetu
Konobar prihvaéa gosta, prima
narudzbu, posluzuje ga, naplauje
uslugu i ispraca gosta

Osim u restoranima i drugim
mjestima s ponudom hrane, konobari
se mogu zaposljavati i u
ugostiteljskim objektima ko ji
pruzaju usluge posluzivanja piéa
(primjerice caffe barovi, cocktail
barovi, no¢ni klubovi i dr.)




Znanja, vjestine i
pozeljne osobine

Tijekom skolovanja konobar treba usvojiti postupke pripreme za
posluzivanje, te razli¢ite postupke i fehnike samog posluzivanja jela i
pica

Mora poznavati pripadnost jela razli¢itim nacionalnim i tradicionalnim
kuhinjama

Zbog preporuke pojedinih vrsta jela, mora dobro poznavati sastav i
nacin pripreme jela

Kako svoj posao obavlja u najveéem dijelu u komunikaciji s gostim

mora poznavati pravila lijepoga ponasanja, estetike i poslovnog
komuniciranja na hrvatskom i na barem jednom stranom jezi'






Tijekom
obrazovanja
ucenici Ce...

Sudjelovati u
humanitarnim akcijama

Sudjelovati na raznim
natjecanjima (zupanijskim,
drzavnim, medunarodnim)
Posjetiti sajmove
gastronomije
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Sto nakon
srednje skole?

Zaposlenje u ugostiteljstvu
svih vrsta i kategorija

Daljnje usavrsavanje u
struci

Doskolovanje za zanimanje
hotelijer: smjer -

ugostitel jstvo,
prekvalifikacija u druga
ugostiteljska zanimanja, te
upis na vise i visoke strucne
skole
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KUHAR

Srednja skola Metkovié
Skolska godina 2020./2021.



Opis zanimanja

Posao kuhara ukljucuje razlicite
aktivnosti: narucivanje i
preuzimanje ZiveZnih namirnica,
CiSCenje, odredivanje ’rehnologlJe
pripremanja hrane, pripremanje
namirnica i nthovu toplinsku
obr'adu podjelu hrane ne

{( edinalne obroke te garniranje i

oriranje hrane.

Kuhar priprema topla/hladna jela
te kolace, prema dnevnim menijima
ili Jelovmku postujuci pritom
recepte i kolicinske normative.

Kuhar sudjeluje u pripremanju i
sastavljanju jelovnika te
kalkulacijama za odredena jela.

Kuhar sudjeluje u edukaciji novih
zaposlenika.

[




Znanja, vjestine i
pozeljne osobine

Tijekom Skolovanja i rada, kuhar uci i usavrsava tehnologiju pripremanja hrane i postupanja sa
ziveznim namirnicama i kuhanom hranom, usvaja i primjenjuje znanja o koli¢inskim
normativima, programiranju i planiranju prehrane te higijenskim i tehni¢kim propisima. Kuhar
mora znati organizirati vlastiti posao i upotrebljavati strucnu literaturu.

Takoder, mora poznavati razliCite specificne jelovnike, npr. dijetalne, vegetarijanske i
makrobioticke te razliCite nacionalne i tradicionalne kuhinje.

Za kuharske poslove traze se tjelesno zdrave i spretne osobe. Osobito je vazno da imaju zdrav
kostano—misicni i disni sustav, zdravu kozu, uredan vid te razvijene osjete okusa i mirisa. M

biti skloni redu, Cistoéi, osobnoj higijeni, sustavnom radu te imati razvijen smisao za es’
Takoder, kuhari trebaju imati smisla za organizaciju posla i pravilan vremenski raspo 1a
osobina kuhara je kreativnost u spravljanju jela, koristenju razlicitih zacina i deko: sotovih
obroka.



Tijekom obrazovanja ucenici Ce...

* Sudjelovati u
humanitarnim akcijama

* Sudjelovati na raznim
natjecanjima
(zupanijskim, drzavnim,
medunarodnim)

* Posjetiti sajmove
gastronomije



Humanitarne akcije




Medunarodni kulinarski festival
.Biser mora”

Broncane medal je
2016. godine

Zlatne medal je
2017. godine

'Bronéane medalje
| 2019. godine



Sto nakon
srednje Skole?

« Zaposlenje u
ugostiteljstvu svih vrsta
i kategorija

« Daljnje usavrsavanje u
struci

« Doskolovanje: smjer -
gastronomija,
prekvalifikacija u druga
ugostitel jska zanimanja,
te upis na vise i visoke
struc¢ne skole




POMOCNI
KUHAR
/ SLASTICAR



Opis zanimanja

 Pomocni kuhari i slasticari
obavljaju razlicite pomocne
poslove u kuhinjama i
restoranima razlicitih
ugostiteljskih objekata.

e Osnovni poslovi i zaduzenja se
odnose na primjenjivanje pravila
osobne higijene, higijene
prostorija, uredaja i pribora te
zastitnih mjera na radnom
mjestu.

 Dodatno, potrebno je pomagati u
pripremi i gotovljenju
jednostavnih jela, slastica i
priloga.




|Jekom obrazovanja...

IDrzavno natjecanje strukovnih skola
WorldSkills Croatia 2019.
Disciplina: Pomocéni kuhar/slasti¢ar
Osvojeno 3.mjesto (bronca)

Regionalno Gastro-natjecanje |
Osvojeno 2. mjesto (plasirani na drzavno |
natjecanje)




Radujemo se
vasem dolasku u
nasu skolu



